	Názov predmetu
	Príprava jedál a stolovanie

	Časový rozsah výučby
	33 vyučovacích hodín 

	Ročník 
	

	Kód a názov študijného odboru
	4553 4 00 podnikateľ pre rozvoj vidieka

	Vyučovací jazyk
	slovenský jazyk


Charakteristika predmetu
     Predmet príprava jedál a stolovanie oboznamuje študentky so základnými znalosťami z oblasti gastronómie, umožňuje osvojiť si všeobecné a špeciálne poznatky z ekonomiky podniku a rozvíja schopnosť komplexne chápať a hodnotiť hospodárske procesy v podnikaní vzhľadom k vonkajšiemu svetu. Študentky si osvojujú zručnosti a návyky, ktoré potrebujú pri plnení v praktickom živote a aj v podnikaní. Pomáha vytvárať hygienické a estetické životné prostredie.
Ciele vyučovacieho predmetu
     Cieľom predmetu v oblasti podnikania je umožniť študentkám získať potrebné poznatky pre podnikateľskú činnosť v poľnohospodárskych, ubytovacích a stravovacích zariadeniach. Pomáha sprostredkúvať žiačkam poznatky z oblasti manažérskych a marketingových činností, s ktorými sa stretnú pri výkone povolania. Predmet nadväzuje na predmety ekonomika, podnikanie, účtovníctvo, matematika, rozvoj vidieka.
Prehľad výchovných a vzdelávacích stratégií:
Stratégia vyučovania
Pri vyučovaní sa budú využívať nasledovné metódy a formy vyučovania
	Názov tematického celku
	Stratégia vyučovania

	
	Metódy 
	Formy práce

	úvod do predmetu 
	Motivačné metódy , expozičné, problémové, metódy samostatnej práce, samostatné štúdiu literatúry, fixačné metódy, klasické didaktické metódy
	Individuálna práca žiakov, frontálna práca žiakov, skupinová práca, diskusie, referáty, práca so zákonmi a odbornou literatúrou

	služby stravovacích zariadení
	Motivačné metódy , expozičné, problémové, metódy samostatnej práce, samostatné štúdiu literatúry, fixačné metódy, klasické didaktické metódy
	Individuálna práca žiakov, frontálna práca žiakov, skupinová práca, diskusie, referáty, práca so zákonmi a odbornou literatúrou

	predbežná úprava základných potravín 
	Motivačné metódy , expozičné, problémové, metódy samostatnej práce, samostatné štúdiu literatúry, fixačné metódy, klasické didaktické metódy
	Individuálna práca žiakov, frontálna práca žiakov, skupinová práca, diskusie, referáty, práca so zákonmi a odbornou literatúrou

	základné technologické postupy
	Motivačné metódy , expozičné, problémové, metódy samostatnej práce, samostatné štúdiu literatúry, fixačné metódy, klasické didaktické metódy
	Individuálna práca žiakov, frontálna práca žiakov, skupinová práca, diskusie, referáty, práca so zákonmi a odbornou literatúrou

	cvičenia
	Motivačné metódy , expozičné, problémové, metódy samostatnej práce, samostatné štúdiu literatúry, fixačné metódy, klasické didaktické metódy
	Individuálna práca žiakov, frontálna práca žiakov, skupinová práca, diskusie, referáty, práca so zákonmi a odbornou literatúrou

	Služby ubytovacích zariadení
	Motivačné metódy , expozičné, problémové, metódy samostatnej práce, samostatné štúdiu literatúry, fixačné metódy, klasické didaktické metódy
	Individuálna práca žiakov, frontálna práca žiakov, skupinová práca, diskusie, referáty, práca so zákonmi a odbornou literatúrou

	Predbežná úprava základných potravín 
	Motivačné metódy , expozičné, problémové, metódy samostatnej práce, samostatné štúdiu literatúry, fixačné metódy, klasické didaktické metódy
	Individuálna práca žiakov, frontálna práca žiakov, skupinová práca, diskusie, referáty, práca so zákonmi a odbornou literatúrou

	Základné technologické postupy
	Motivačné metódy , expozičné, problémové, metódy samostatnej práce, samostatné štúdiu literatúry, fixačné metódy, klasické didaktické metódy
	Individuálna práca žiakov, frontálna práca žiakov, skupinová práca, diskusie, referáty, práca so zákonmi a odbornou literatúrou

	Príprava stravovania v prírode
	Motivačné metódy , expozičné, problémové, metódy samostatnej práce, samostatné štúdiu literatúry, fixačné metódy, klasické didaktické metódy
	Individuálna práca žiakov, frontálna práca žiakov, skupinová práca, diskusie, referáty, práca so zákonmi a odbornou literatúrou

	Cvičenia
	Motivačné metódy , expozičné, problémové, metódy samostatnej práce, samostatné štúdiu literatúry, fixačné metódy, klasické didaktické metódy
	Individuálna práca žiakov, frontálna práca žiakov, skupinová práca, diskusie, referáty, práca so zákonmi a odbornou literatúrou


Učebné zdroje
Na podporou a aktiváciu vyučovania a učenia žiakov sa využijú nasledovné učebné zdroje: 
	Názov tematického celku
	Odborná literatúra
	Didaktická technika
	Materiálne výučbové prostriedky
	Ďalšie zdroje
(internet, knižnica, ...

	úvod do predmetu 
	Vedenie domácností – Božena Holubová
	PC, obrazový materiál
	tabuľa
	Internet, knižnica

	služby stravovacích zariadení
	Obrazová kuchárka – Anna Vydrová
	PC, tabuľa, obrazový materiál
	tabuľa
	Internet, knižnica

	predbežná úprava základných potravín 
	Medzinárodná kuchárka – Juliana A. Fialová a kol.
	PC, tabuľa, obrazový materiál
	tabuľa
	Internet, knižnica

	základné technologické postupy
	Ján Babinský – Podnikanie a služby pre 3, ročník, pre 4 ročník, Zákony SR, obchodný zákonník, občiansky zákonník
	PC, tabuľa, obrazový materiál
	tabuľa
	Internet, knižnica

	cvičenia
	
	PC, tabuľa, obrazový materiál
	tabuľa
	Internet, knižnica

	Služby ubytovacích zariadení
	Obrazová kuchárka – Anna Vydrová
	PC, tabuľa, obrazový materiál
	tabuľa
	Internet, knižnica

	Predbežná úprava základných potravín 
	Medzinárodná kuchárka  -Juliana Fialová a kol. 
	PC, tabuľa, obrazový materiál
	tabuľa
	Internet, knižnica

	Základné technologické postupy
	Ján Babinský – Podnikanie a služby pre 3, ročník, pre 4 ročník, Zákony SR, obchodný zákonník, občiansky zákonník
	PC, tabuľa, obrazový materiál
	tabuľa
	Internet, knižnica

	Príprava stravovania v prírode
	Ján Babinský – Podnikanie a služby pre 3, ročník, pre 4 ročník, Zákony SR, obchodný zákonník, občiansky zákonník
	PC, tabuľa, obrazový materiál
	tabuľa
	Internet, knižnica

	Cvičenia
	Ján Babinský – Podnikanie a služby pre 3, ročník, pre 4 ročník, Zákony SR, obchodný zákonník, občiansky zákonník
	PC, tabuľa, obrazový materiál
	tabuľa
	Internet, knižnica


ROČNÍK: DRUHÝ
	ROZPIS  UČIVA PREDMETU:   
	33 vyučovacích hodín

	Názov tematického celku
Témy 
	Hodiny
	Medzipredmetové vzťahy
	Očakávané
vzdelávacie výstupy
	Kritériá hodnotenia vzdelávacích výstupov
	Metódy hodnotenia
	Prostriedky hodnotenia

	Úvod do predmetu
	1
	Rvi, Tnv, Opx, 
	Žiak má:
	Žiak:
	
	

	Význam predmetu pre podnikateľskú sféru aj praktický život.
	
	
	vedieť povedať význam predmetu 
	vedel povedať význam predmetu 
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie 
	písomná práca, rozhovor,

	
	
	

	

	Význam služieb stravovacích zariadení a ich kategorizácia
	
	
	vedieť povedať význam služieb
	vedel povedať význam služieb 
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	

	Služby v stravovacích zariadeniach
	
	
	charakterizovať služby
	Charakterizoval služby                  

                
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,


	Pracovné operácie: príprava pracoviska, obsluha spotrebiteľa, vyúčtovanie
	
	
	vedieť základné poznatky a v praxi ich využívať z oblasti manažmentu a marketingu 
	vedel základné poznatky a v praxi ich využíval z oblasti manažmentu a marketingu                  
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Skončenie prevádzky, kontrola tržieb a spotreby
	
	
	vedel definovať kontrolu, tržbu a spotrebu 
	Vedel definovať kontrolu, tržbu a spotrebu
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Organizácia práce v stravovacích zariadeniach: individuálna obsluha, samoobsluha, automaty
	
	
	vedieť sa orientovať v organizácii práce v stravovacích zariadeniach
	vedel sa orientovať v organizácii práce v stravovacích zariadeniach
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Rýchle stravovanie
	
	
	vedieť sa orientovať v organizácii práce v stravovacích zariadeniach
	vedel sa orientovať v organizácii práce v stravovacích zariadeniach
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Techniky obsluhy
	
	
	vedieť sa orientovať v organizácii práce v stravovacích zariadeniach
	vedel sa orientovať v organizácii práce v stravovacích zariadeniach
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Organizačné zabezpečenie stravovania 
	
	
	vedieť sa orientovať v organizácii práce v stravovacích zariadeniach
	vedel sa orientovať v organizácii práce v stravovacích zariadeniach
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Predbežná úprava základných potravín
	8
	Rvi, Tnv, Opx,
	Žiak má:
	Žiak:
	
	

	Hygiena pracoviska, osobná hygiena
	
	
	charakterizovať hygienu, pracoviska aj osobnú
	Charakterizoval hygienu pracoviska aj osobnú 
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Základy bezpečnosti práce
	
	
	ovládať bezpečnosť práce
	ovládal bezpečnosť práce
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Triedenie a delenie potravín
	
	
	charakterizovať a rozdeliť potraviny   
	charakterizoval a vedel rozdeliť potraviny
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Delenie mäsa a odblaňovanie
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Úprava mäsa, krájanie mäsa
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Základy administratívy
	
	
	využívať poznatky z ekonómie
	využíval poznatky z ekonómie 
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Normovanie
	
	
	využívať poznatky z ekonómie
	využíval poznatky z ekonómie 
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Evidencia a skladovanie potravín
	
	
	využívať poznatky z ekonómie
	využíval poznatky z ekonómie 
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Základné technologické postupy
	12
	TNV, RVI, EKO
	Žiak má:
	Žiak:
	
	

	Blanžírovanie a varenie
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Dusenie, pečenie
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Vyprážanie, grilovanie
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Studené predjedlá
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Teplé predjedlá
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Príprava polievok
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Príprava jedál zo zeleniny
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Ryby a iné morské živočíchy
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Prílohy
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Šaláty
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Úprava studených mís
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Význam a rozdelenie poliavok
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Cvičenia
	4
	TNV, RVI, EKO
	Žiak má:
	Žiak:
	
	

	Príprava stolovania, pomôcky na stolovanie
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Nácvik obsluhy spotrebiteľa
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Nácvik podávania jedál
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Administratíva
	
	
	prakticky používať v praxi 
	prakticky používať v praxi 
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,


Všeobecné pokyny hodnotenia:
Pri každom hodnotení tematického celku používame všeobecné kritériá a klasifikáciu uvedenú v tomto ŠkVP (pre jednotlivcov, skupinu, pre ústne a písomné práce). Príprava didaktických testov, cieľových otázok pre skupinové práce, písomné cvičenia a frontálne skúšanie pripravuje vyučujúci v rámci tematických listov.
Po ukončení posledného tematického celku v danom vyučovacom predmete pripraví vyučujúci súborný didaktický test na overenie komplexných vedomostí a zručností žiakov. Otázky v didaktickom teste nesmú prevýšiť stanovenú úroveň vzdelávacích výstupov v jednotlivých tematických celkoch. Kritériá hodnotenia musia byť súčasťou didaktického testu. Žiaci budú s nimi oboznámení až po absolvovaní didaktického testu. Hodnotiacu škálu si volí vyučujúci. Žiak má možnosť didaktický test opakovať, ak bol v prvom didaktickom teste neúspešný. Termín opakovania didaktického testu sa dohodne medzi skúšajúcim a žiakom. Výsledky didaktického testu sú významnou súčasťou sumatívneho hodnotenia a uchovávajú sa za dobu štúdia žiaka. 
ROČNÍK: TRETÍ
	ROZPIS  UČIVA PREDMETU:  
	33 vyučovacích hodín

	Názov tematického celku
Témy 
	Hodiny
	Medzipredmetové vzťahy
	Očakávané
vzdelávacie výstupy
	Kritériá hodnotenia vzdelávacích výstupov
	Metódy hodnotenia
	Prostriedky hodnotenia

	Služby ubytovacích zariadení
	7
	TNV, RVI, EKO
	Žiak má:
	Žiak:
	
	

	Význam ubytovacích zariadení pre turistiku a ich klasifikácia
	
	
	vedieť povedať význam predmetu 
	vedel povedať význam predmetu
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Kategorizácia turistických zariadení
	
	
	vedieť povedať význam služieb
	vedel povedať význam služieb 
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	

	Systémy rezervovania prechodného ubytovania
	
	
	charakterizovať služby
	Charakterizoval služby                  

                
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,



	Zabezpečenie núdzového ubytovania v prírode
	
	
	vedieť základné poznatky a v praxi ich využívať z oblasti manažmentu a marketingu 
	vedel základné poznatky a v praxi ich využíval z oblasti manažmentu a marketingu                  
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Pracovné operácie v ubytovacích zariadeniach
	
	
	vedel definovať kontrolu, tržbu a spotrebu 
	Vedel definovať kontrolu, tržbu a spotrebu
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Služby v ubytovacích  zariadeniach a ich evidencia
	
	
	vedieť sa orientovať v organizácii práce v stravovacích zariadeniach
	vedel sa orientovať v organizácii práce v stravovacích zariadeniach
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Zamestnanci ubytovacích zariadení
	
	
	vedieť sa orientovať v organizácii práce v stravovacích zariadeniach
	vedel sa orientovať v organizácii práce v stravovacích zariadeniach
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Predbežná úprava základných potravín
	8
	TNV, RVI, EKO
	vedieť sa orientovať v organizácii práce v stravovacích zariadeniach
	vedel sa orientovať v organizácii práce v stravovacích zariadeniach
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Hygiena pracoviska, osobná hygiena
	
	
	vedieť sa orientovať v organizácii práce v stravovacích zariadeniach
	vedel sa orientovať v organizácii práce v stravovacích zariadeniach
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Základy bezpečnosti práce
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Triedenie a delenie potravín
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Delenie mäsa a odblaňovanie
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Úprava mäsa, krájanie mäsa
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Základy administratívy
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Normovanie
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Evidencia a skladovanie potravín
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Základné technologické postupy
	7
	TNV, RVI, EKO
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Varenie zeleniny 
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Príprava jedál z rýb
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Diétne jedlá
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Špeciality slovenskej kuchyne
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Špeciality regiónu Turca
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Príprava nápojov
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Podávanie nápojov
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Príprava stravovania v prírode
	3
	TNV, RVI, EKO
	Žiak má:
	Žiak:
	
	

	Materiálne zabezpečenie surovín
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Gastronomické pomôcky
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Príprava teplých jedál
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	
	
	

	Cvičenia
	8
	TNV, RVI, EKO
	Žiak má:
	Žiak:
	
	

	Praktické zabezpečenie a príprava ubytovacieho                  zariadenia 
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Administratíva
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Normovanie
	
	
	zvládnuť problematiku spracovania potravín
	zvládol problematiku spracovania potravín
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Príprava stolovania
	
	
	prakticky používať v praxi 
	prakticky používať v praxi 
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	Nácvik obsluhy a podávania nápojov
	
	
	prakticky používať v praxi 
	prakticky používať v praxi 
	skupinové skúšanie, frontálne skúšanie
	písomná práca, rozhovor,

	
	

	
	


Všeobecné pokyny hodnotenia:
Pri každom hodnotení tematického celku používame všeobecné kritériá a klasifikáciu uvedenú v tomto ŠkVP (pre jednotlivcov, skupinu, pre ústne a písomné práce). Príprava didaktických testov, cieľových otázok pre skupinové práce, písomné cvičenia a frontálne skúšanie pripravuje vyučujúci v rámci tematických listov.
Po ukončení posledného tematického celku v danom vyučovacom predmete pripraví vyučujúci súborný didaktický test na overenie komplexných vedomostí a zručností žiakov. Otázky v didaktickom teste nesmú prevýšiť stanovenú úroveň vzdelávacích výstupov v jednotlivých tematických celkoch. Kritériá hodnotenia musia byť súčasťou didaktického testu. Žiaci budú s nimi oboznámení až po absolvovaní didaktického testu. Hodnotiacu škálu si volí vyučujúci. Žiak má možnosť didaktický test opakovať, ak bol v prvom didaktickom teste neúspešný. Termín opakovania didaktického testu sa dohodne medzi skúšajúcim a žiakom. Výsledky didaktického testu sú významnou súčasťou sumatívneho hodnotenia a uchovávajú sa za dobu štúdia žiaka. 
Stupeň 1 klasifikácia písomnej práce a neštandardizovaných testov:

Stupeń 2 Žiak obsahový a výkonový štandard predmetu ovláda aspoň na 
90%
Stupeň 3 Žiak obsahový a výkonový štandard predmetu ovláda aspoň na 
75 %

Stupeň 4 Žiak obsahový a výkonový štandard predmetu ovláda aspoň na 
50 %

Stupeň 5 Žiak obsahový a výkonový štandard predmetu ovláda aspoň na          30%

